ALTES
BRAU
HAUS

EIN PLATZ ZUM VERWEILEN

Das Alte Brauhaus im burgenlandischen Frauenkirchen
hat eine lange Geschichte. Urspriinglich wurde in dem
1671 erstmals erwdhnten Haus der Hofwein der Familie
Esterhdzy ausgeschenkt und dann in weiterer Folge ein
LVirts-und Brayhaus® darin errichtet. Seit dieser Zeit
kehren Pilger und Wallfahrerin den baulich an die
imposante Basilika angepassten Landgasthof ein um
sich zu stdrken.

Heute betreuen wir - Katarina und Daniel Hickel - im
gemutlichen Ambiente der alten Stiiberl und des
malerischen Arkadenhofes unsere Gdste und fithren
nach Uber zwanzig erfolgreichen Jahren in der Wiener
Gastronomie die Tradition der verfeinerten regionalen
Kiche mit Produkten aus der Genussregion rund um
den Neusiedlersee fort.

Unsere Speisekarte beinhaltet ausgewdhlte Klassiker
die liebevoll und im zeitgemdRen "Outfit" frisch fur Sie
zubereitet werden. Fir die entsprechende Abwechslung
sorgt eine wochentlich wechselnde Karte, die saisonale
Spezialitdten in den Mittelpunkt stellt. Das reichhaltige
Angebot erlesener Weine und erfrischender Getranke
sowie die empfehlenswerten Nachspeisen aus der
Dessertkarte runden einen Besuch im Alten Brauhaus zu
einem besonderen Genusserlebnis ab.

Wir freuen uns auf lhren Besuch

Katarina & Daniel Hickel

www.altesbrauhaus.at




SUPPEN

Kraftige Rindsuppe vom Tafelspitz (F6,1)
mit Frittaten (A,C,G) oder handgeradelten Hochzeitsnudeln (A,Q)

Kraftige Rindsuppe vom Tafelspitz (r6,1)
mit Leberknddeln (A,0)

Alt Wiener Suppentopf (crc,u
mit Gemiise, Rindfleisch und Nudeln

Haldszlé (Ungarische Fischsuppe) 6,0
inder Tasse mit Weinlandbrot(a)
inderTerrine

VORSPEISEN

Carpaccio vom Rindsfilet
mit frischem Rucola, Grana(g), Olivenol und Weilkbrot(a)

Linguine al Limone(,B,cp,L)
mit gebratenem Garnelenspiel

Gemiisesiilzchen (F,1)
mit Vogerlsalat, Balsamico-Paradeiservinaigrette und Schwarzbrot

Gebratener Ziegenkdse im Speckmantel ()
auf buntem Linsensalat mit frischem Thymian

Gebackene BlunznradIn.co)
auf Rosterdapfeln mit Apfelkren

DIE BRAUHAUS TRADITIONSGERICHTE

Ungarisches Saftgulyas (arG,L)
mit Beilage Ihrer Wahl: klein | groR

Szegediner Krautfleisch(a,cL)
mit Petersilerdapfeln und Sauerrahm

Bakonyi”er Kleingeschnetzeltes (A,cG,L)
Putengeschnetzeltesin feiner Paprikarahmsauce
mit Butternockerl

Hortobagyer Palatschinken aF L)
mit Fleischfille und Sauerrahm

Beilagen und Geback,o)

Petersilerdapfeln, Basmatireis, Pommes frites, Braterdapfeln, Nockerl
Gemischter Salat(m)

Semmel, Salzstangerl, Kornspitz(A)

Portion Brot (schwarz oder weild) (A)

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben

5.10

5.30

8.5

15.50

14.50

14.50

13.90

13.90

13.50

13,-117,5

17,50

18,-

)

14.50

4.70
5.50
1.90
1.60



HAUPTSPEISEN

Filetsteak vom Rinda L)
mit Braterddpfel, Pfeffersauce und englischem Gemiuse(G)
vom Grill mit Krduterbutter, Braterddpfel, und englischem Gemise(G)

Zwiebelrostbraten von der Beiried (A r,6,Lm)
mit Braterdapfel, knusprigem Rostzwiebel und Fachergurkerl

Gekochter Tafelspitz (»,c.F,6,L,Mm0)
mit Bouillongemise, Apfelkren, Schnittlauchsauce und Résterdapfeln

Gebackenes Karpfenfilet (a,c,0,F,6,Lm)
aus den Seewinkler Lacken mit Erdépfel-Mayonnaisesalat

Gebackenes Putenschnitzel A crcLm)
mit Basmatireis und Blattsalat

Halbes Backhendl(ohne Haut) ,cF,6,Lm
mit Erdapfel-Vogerlsalat und Kernol

Gebackenes Schweinschnitzel (a.cF,c,Lm)
mit gemischtem Salat

Pikantes Thai Curry £ FLN)
mit Gemise und Basmatireis (Vegan)

mit Hihnerfleisch, GemUlise und Basmatireis

Cremige Schinkenfleckerl (rc6)
vom saftigen Beinschinken mit griinem Salat(w)

Hausgemachte Spinat-Schafkaseknddel (a,cc)
mit brauner Thymianbutter, Grana und buntem Blattsalat(m) (Vegetarisch)

Burgenldndischer Krautstrudel (1,6)
mit Krduterrahm und Blattsalat(c,c,m) (Vegetarisch)

Gebackene Hiihnerbruststreifen (acc)
inder Kirbispanier auf buntem Blattsalatmit Kerndl

Debreziner
mit Senf, Kren und Geback(A,M)

Sacherwiirstel
mit Senf, Kren und Geback(A,M)

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben

34,
34,-

24.-

23.50

23,

18,-

17.50

17.50

15,-
17.50

14.50

14.50

14.50

14.50

8.60



DESSERT und EIS

Schokokuchen mit fliissigem Kern a.c.6H)
mit hausgemachtem Minzeeis und Schlagobers 10.50

Karamellisierter GrieRschmarren (a,c.6,H)
mit Marillenroster 9.90

Hausgemachte Powidltascherl (ach)
mit Nulkbrosel und Zitronensorbet 9.90

Somlo“er Nockerl (A6 H)
mit SchokoladensoRe, Weichseln und Schlagobers 9.50

Creme Briilée 6
mit frischen Frichten 9,-

Hausgemachter Apfelstrudel (,+)
mit Vanilleeis und Schlagobers 9.50
mit Schlagobers 8.50

2 Stk. Palatschinken (1 cc)

mit Marillenmarmelade 8,-
Eiscafé.)
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagobers 850

Waihlen Sie aus unserem Eissortiment: )
Vanille, Schokolade, Marille, Himbeere, Erdbeere, Zitrone, Pistazie,
Kirsche, Karamell(H)pro Kugel 1.90

KASE

Feiner Kaseteller (»,6)
mit ausgewdhlten Kdsesorten
und Roggenbrot vom Backer Goldenitsch 15.50

Nehmen Sie ein Stiick ,Altes Brauhaus“ mit nach Hause.
Um lhnen die Zeit bis zum nachsten Besuch zu verkiirzen,
konnen Sie diverse Marmelade, Chilis oder
Paprikapulver mit nach Hause nehmen.

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben



